Willkommen im Parkhotel Surenburg
Ankommen. Durchatmen. Zuhause fihlen.

Wir freuen uns, Sie als unseren Gast begrufen zu dirfen!
Wir bieten lhnen einen Ort, an dem der Alltag fir einen Moment in den Hintergrund tritt - einen
Ort zum GeniefB3en, Entspannen und Verweilen. Lassen Sie sich von uns verwshnen, genieBBen
Sie besondere Momente und erleben Sie die warme Atmosphare unseres Hotels.

Freuen Sie sich auf echte Gastfreundschaft, saisonale kulinarische Késtlichkeiten und eine
Kuche, die Regionalitat, Qualitat und Leidenschaft vereint. Denn wir glauben daran, dass die
schénsten Erinnerungen dort entstehen, wo man sich wirklich willkkommen fuhlt.

Linda Schirmacher
“laten un drinken hélt Liew und Seel bineene.”
,Essen und Trinken halt Leib und Seele zusammen.”

Andreas Stroot, Kiichenchef
»Die Fahigkeiten zu erlernen ist nicht schwer. Gliick, Zufriedenheit und Ertillung darin zu finden,
groBartiges Essen fir andere zu servieren, ist das, was eine wirklich herausragende Kiiche
ausmacht.”

Maximilian Hilgefort, Restaurantleiter
,Fiir mich beginnt Gastfreundschaft dort, wo ein Besuch zu einem Gefiihl von Zuhause wird.”

Ob Sie einen kurzen Ausflug, einen genussvollen Abend oder besondere Momente zusammen
genieBen - wir wiinschen lhnen einen wunderbaren Aufenthalt bei uns.
Sollten Sie Wiinsche oder Fragen haben, steht lhnen unser Team jederzeit gerne zur Verfigung.

Herzliche Grife,
Linda Schirmacher & das Team des Parkhotel Surenburg




Taglich von 7:00 Uhr bis 11:00 Uhr

Eine vorherige Reservierung wird empfohlen

Derzeit bieten wir kein regulares Mittagsment an

Veranstaltungen und Gruppenreservierungen fir Mittagessen sind selbstverstandlich nach
vorheriger Absprache maglich.

Samstags, Sonntags & an Feiertagen von 14:00 Uhr bis 17:00 Uhr

GenieBen Sie unsere hausgemachten Kuchen und Spezialitatenkaffees in entspannter
Atmosphére

Dienstag - Donnerstag | 18:00 Uhr - 21:00 Uhr
Freitag & Samstag | 18:00 Uhr - 22:00 Uhr

Wir freuen uns darauf, Sie in unserem Restaurant willkommen zu heiBen.
Wir empfehlen, im Voraus einen Tisch zu reservieren.



Chateaubriand vom Angus-Rind (fiir 2 Personen)
500 g Rohgewicht, am Tisch tranchiert
Beilagen nach Wahl

Bitte bei der Reservierung angeben

59,00 € pro Person

Riesengarnelen zum Teilen (mindestens 2 Personen)
Riesengarnelen in Knoblauchbutter sautiert mit gerdstetem
Brot und Salat

Bitte bei der Reservierung angeben

Vorspeise: 18,00 € pro Person (6 Stiick)
Hauptgericht: 39,50 € pro Person (12 Stiick)

Gourmet-Menii
Saisonales 6-Gange-Gourmetmend.
Weinbegleitung auf Anfrage erhaltlich

Bitte fragen Sie unser Team nach weiteren Informationen
Nur auf Vorbestellung mit einer Woche Vorlaufzeit verfigbar

Meni: 95,00 € pro Person
Weinbegleitung: 55,00 € pro Person



Avocado-Tomatensalat

Burrata und Balsamico-Zwiebeln
14,00 €

Gratinierter Ziegenkase

Marinierter Feldsalat und Walnuss-Crunch
14.00 €

Hausgemachtes Carpaccio vom Angus Rind

Rucola, Parmesan-Spane und Pfeffer-Vinaigrette
18,00 €

Miinsterlander Zwiebelfleisch

Salat mit Sahnedressing
14,00 €




Schaumsuppe von jungen Erbsen

Joghurt und Minze
8,00 €

Karotten-Mango-Suppe
8,00 €

Surenburger Hochzeitssuppe

Klare Suppe aus Rind und Huhn mit westtalischer Garnitur
8,00 €




180 g Argentinisches Angus-Rinderfilet

Jus, Kartoffel-Sellerie-Piiree und wilder Brokkoli
42,00 €

Zarte Maishd@hnchenbrust
Serviert mit Lauch-Trauben-Gemise und Schupfnudeln in

Krauterbutter
26,00 €

Schnitzel vom Strohschwein

Bratkartoffeln und Beilagensalat
21,00 €

Wiener Schnitzel vom Kalb

Warmer Kartoffelsalat, Zitrone und Preiselbeeren
29,00 €

Rosa gebratener Lammriicken

Bohnenragout, Kartoffelgratin und geschmorte Schalotten
58,00 €



Zanderfilet & Rindertatar
Erbsenpiree, Apfel-Fenchel-Chutney und Meerrettich-

Mayonnaise
36,00 €

Forelle ,,Miillerin Art” (ca. 300-350 g)
Gebratene Kartoffeln, Zitrone und hausgemachter

Gurkensalat
2500 €

Steinbuttfilet
Zitronenrisotto mit geréstetem Blumenkohl, grinem Spargel

und Pernod-glasierten Karotten
39,00 €




Veganes Gemiisecurry

Basmati-Reis, Cashewnisse und gemischte Shiso-Kresse
19,00 €

Tagliatelle mit frisch gegrilltem Gemiise

Hausgemachte Tomatensauce und Parmesan
18,00 €




Erdbeer-Trilogie

drei suf3e Kreationen mit regionalen Erdbeeren
12,00 €

Hausgemachter Schokoladen-Brownie

mit Vanilleeis
950 €

Pink Blondie Cheesecake

serviert im Glas
10,00 €

Surenburger Herrencreme

mit Rum und Schokolade
8,00 €



	Willkommen im Parkhotel Surenburg
	Ankommen. Durchatmen. Zuhause fühlen.
	Wir freuen uns, Sie als unseren Gast begrüßen zu dürfen!
	Wir bieten Ihnen einen Ort, an dem der Alltag für einen Moment in den Hintergrund tritt – einen Ort zum Genießen, Entspannen und Verweilen. Lassen Sie sich von uns verwöhnen, genießen Sie besondere Momente und erleben Sie die warme Atmosphäre unseres Hotels.
	Freuen Sie sich auf echte Gastfreundschaft, saisonale kulinarische Köstlichkeiten und eine Küche, die Regionalität, Qualität und Leidenschaft vereint. Denn wir glauben daran, dass die schönsten Erinnerungen dort entstehen, wo man sich wirklich willkommen fühlt.
	Linda Schirmacher
	„Essen und Trinken hält Leib und Seele zusammen.“
	Andreas Stroot, Küchenchef
	„Die Fähigkeiten zu erlernen ist nicht schwer. Glück, Zufriedenheit und Erfüllung darin zu finden, großartiges Essen für andere zu servieren, ist das, was eine wirklich herausragende Küche ausmacht.“
	Maximilian Hilgefort, Restaurantleiter
	„Für mich beginnt Gastfreundschaft dort, wo ein Besuch zu einem Gefühl von Zuhause wird.“
	Ob Sie einen kurzen Ausflug, einen genussvollen Abend oder besondere Momente zusammen genießen – wir wünschen Ihnen einen wunderbaren Aufenthalt bei uns.
	Sollten Sie Wünsche oder Fragen haben, steht Ihnen unser Team jederzeit gerne zur Verfügung.
	Herzliche Grüße,
	Frühstück
	Täglich von 7:00 Uhr bis 11:00 Uhr
	Eine vorherige Reservierung wird empfohlen
	Mittagsservice
	Derzeit bieten wir kein reguläres Mittagsmenü an
	Veranstaltungen und Gruppenreservierungen für Mittagessen sind selbstverständlich nach vorheriger Absprache möglich.
	Kaffee & Hausgemachte Kuchen
	Samstags, Sonntags & an Feiertagen von 14:00 Uhr bis 17:00 Uhr
	Genießen Sie unsere hausgemachten Kuchen und Spezialitätenkaffees in entspannter Atmosphäre
	Abendrestaurant
	Dienstag – Donnerstag | 18:00 Uhr – 21:00 Uhr
	Freitag & Samstag | 18:00 Uhr – 22:00 Uhr

	Specials
	Chateaubriand vom Angus-Rind (für 2 Personen) 500 g Rohgewicht, am Tisch tranchiert Beilagen nach Wahl Bitte bei der Reservierung angeben
	Riesengarnelen zum Teilen (mindestens 2 Personen) Riesengarnelen in Knoblauchbutter sautiert mit geröstetem Brot und Salat Bitte bei der Reservierung angeben

	Vorspeisen
	Suppen
	Hauptgänge
	Hauptgänge
	Hauptgänge
	Desserts

